KKUMN Bauen fir die Ewigkeit

Bauzentrum in Triefenstein / Lengfurt und Zellingen

GEFULLTE DATTELN IM SPECKMANTEL

ZUTATEN

Datteln (getrocknet und entkernt)

Schafskase

roher Schinken

Zahnstocher
ZUBEREITUNG:
Die Datteln % aufschneiden und mit Schafskase-
Wirfeln fullen. Die Schinken-Scheiben in der
Mitte halbieren und jede Halfte in der Langsseite
nochmals halbieren. Nun den Schinken um die
Datteln wickeln und mit einem Zahnstocher
fixieren.
Die Datteln auf den vorgeheizten Grill legen und

Easy Flip —_— |ndirekt’ Direkt bel Ca. 250°C 8'10 Minuten gri”en.

Deckel — Geschlossen

VORHEIZEN
10 Minuten auf Stufe 3 bei
geschlossenem Deckel

BENOTIGTES ZUBEHOR
Gourmet Set

www.barbecuegrills.de



