KKUMN Bauen fir die Ewigkeit

Bauzentrum in Triefenstein / Lengfurt und Zellingen

GEGRILLTE ANANAS MIT MOKKASORE

ZUTATEN FUR 4 PERSONEN

TEIG

6 Scheiben Ananas
30¢g Butter

50¢g Zucker

30g Zartbitterschokolade
200 ml Orangensaft

200 ml Espresso

4 Minzeblatter

3EL Mandarinenlikor

Napoleon oder Cointreau
(Orangenlikor)

ZUBEREITUNG

SoRe: Butter schmelzen, Zucker zugeben und
karamellisieren.  Schokolade  zugeben und
schmelzen lassen. Mit Orangensaft und Espresso
abléschen und zu einer dickflissigen Sole
einkochen. Vor dem Servieren mit
Mandarinenlikor abrunden.

Ananasscheiben bei starker Hitze jede Seite ca. 6
Minuten grillen.

Ananas auf Teller anrichten, mit Sol3e UbergielRen
und mit feingeschnittener Minze blattern

garnieren
Easy Flip — Indirekt, Direkt

Deckel — Geschlossen

VORHEIZEN
5 Minuten auf Stufe 3 bei
geschlossenem Deckel

BENOTIGTES ZUBEHOR
Grillrost

www.barbecuegrills.de



